Essen 1

1oV Waldpension
HOPFENGRUND PREISE PRO PORTION:

Speiseplan Menudienst
19.10.-25.10.2026

TELEFON: 03628-607 90

——

GANZE PORTION: 6,90 € (SONN- & FEIE

~_—— e —

Bitte tragen Sie in das hintere Feld die Anzahl der gewiinschien Essen ein:

BESTELLUNGEN UNTER:
FAX: 03628-607 920
E-MAIL: INFO@HOPFENGRUND.DE

RTAGS 8,50 €)

HALBE PORTION: 6,10 € (SONN- & FEIERTAGS 7,50 €)

—_———— e — —

halbe ganze

—_———————

MO
19.10.2026

SCHNITZEL MIT APFELROTKOHL DAZU KARTOFFELN (4,4,¢6)

DI
20.10.2026

HACKBRATEN MIT MISCHGEMUSE UND PUREE (4,6,N,6)

MI
21.10.2026

SULZE MIT REMOULADE UND BRATKARTOFFELN (3,4,5,6,G,N)

DO
22.10.2026

PICATTA VON DER HAHNCHENBRUST DAZU TORTELLINI IN
SPINAT- KASESORE (2,4,A,C,G)

FR
23.10.2026

HAHNCHENBRUST , HAWAI“ DAZU KARTOFFELN UND ERBSEN (1,4,G,,H)

SA
24.10.2026

WELLFLEISCH MIT PORREEGEMUSE UND SALZKARTOFFELN (6,,N)

SO
25.10.2026

KALBSBRATEN MIT LEIPZIGER ALLERLEI UND THURINGER KLOREN
(4,6,N,G)

Essen 2

Bitte tragen Sie in das hintere Feld die Anzahl der gewiinschien Essen ein:

halbe ganze

MO
19.10.2026

QUARKKEULCHEN MIT WARMER KIRSCHGRUTZE (2,5,4,0)

DI
20.10.2026

LECKERER KRAUTERQUARK MIT GEBACKENEN CHAMPIGNONS
UND KARTOFFELN (6,4,6)

MI
21.10.2026

RAHMGESCHNETZELTES VOM GEFLUGEL MIT NUDELN (6,AG,1)

DO
22.10.2026

CHILI CON CARNE VOM RIND MIT HALB-WILDEM REIS (6,.H)

FR
23.10.2026

PICHELSTEINER EINTOPF MIT BROTCHEN

SA
24.10.2026

FEINER GRIERBREI MIT WARMEN APFEL- ZIMTKOMPOTT (34,G)

SO
25.10.2026

KALBSBRATEN MIT ROMANESCO UND KARTOFFELN (4,G,N)

INHALTSSTOFFE: 1=FARBSTOFFE 2=KONSERVIERUNGSTOFFE 3=GESCHMACKSSTOFFE 4=ANTIOXIDATIONSMITT 5=SAUERUNGSMITTEL 6=KOHLEHYDRATE 7=CHININHALTIG 8=KOFFEINHALTIG
ALLERGENE STOFFE: A=GLUTENHALTIGES GETREIDE B=KREBSTIERE C=EIER D=FISCH E=ERDNUSSE F=SOJA G=MILCH

Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

H=SCHALENFRUCHTE |=SELLERIE J=SENF K=SESAMSAMEN L=LUPINIE

M=WEICHTIERE N=SCHWEFELDIOXID, SULFITE
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BESTELLUNGEN UNTER:
— TELEFON: 03628-60790 FAX:03628-607 920
% 1 2% JE PRPRP PR E-MAIL: INFO@HOPFENGRUND.DE
Waldpension

HOPFENGRUND ooy e on: ei0¢ ‘o« evracs 750
spelseplan Mentudienst e \
26.10.-01.11.2026

ESSen 1  sitte tragen Sie in das hintere Feld die Anzahl der sewiinschten Essen ein: halbe ganze

MO KOCHKLOPS IN KAPERNSORRE, KARTOFFELN (2,4,6,G,1)
26.10.2026

DI NUDELN MIT RINDER- HACKFLEISCH- KASE- LAUCH- SORE DAZU
27.10.2026 | SALAT (4ACG)

MI EISBEIN MIT SAUERKRAUT DAZU SALZKARTOFFELN (4,6N.G)
28.10.2026

DO RUHREI MIT RAHMSPINAT UND KARTOFFELN (4,ANG)
29.10.2026

FR MARINIERTER HERING ,,HAUSFRAUEN ART* MIT SALZKARTOFFELN
30.10.2026 | (56GD)

SA PUTENGESCHNETZTLES MIT KAROTTENGEMUSE UND REIS (1,416)
31.10.2026

SO SCHWARZBIERBRATEN AUS DER SCHWEINEKEULE MIT

01.11.2026 | BACKPFLAUMENSORE, BLUMENKOHL UND THURINGER KLOREN
(4,6,G)N)
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ESSEN 2 sitte tragen Sie in das hintere Feld die Anzahl der sewiinschten Essen ein: halbe ganze

MO GEFULLTE EIERKUCHEN DAZU VANILLESAUCE (1,2,6)
26.10.2026

DI GEDUNSTETES BUNTBARSCHFILET MIT SENFSORE UND
27.10.2026 | KARTOFFELN (60),16)

MI LINSENEINTOPF MIT WIENER WURSTCHEN DAZU DESSERT (6,1,1)
28.10.2026

DO SAHNEGULASCH MIT PILZEN UND BUTTERSPATZLE (4ANG)
29.10.2026

FR HEFEKLORE MIT ERDBEER-RHABARBERRAGOUT (3,4,4)
30.10.2026

SA FEIERTAG
31.10.2026

SO SCHWARZBIERBRATEN AUS DER SCHWEINEKEULE MIT
01.11.2026 | BACKPFLAUMENSORE, SPARGELGEMUSE UND KARTOFFELN (4,6,GN)

Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

INHALTSSTOFFE: 1=FARBSTOFFE 2=KONSERVIERUNGSTOFFE 3=GESCHMACKSSTOFFE 4=ANTIOXIDATIONSMITT 5=SAUERUNGSMITTEL 6=KOHLEHYDRATE 7=CHININHALTIG 8=KOFFEINHALTIG
ALLERGENE STOFFE: A=GLUTENHALTIGES GETREIDE B=KREBSTIERE C=EIER D=FISCH E=ERDNUSSE F=SOJA G=MILCH H=SCHALENFRUCHTE |=SELLERIE J=SENF K=SESAMSAMEN L=LUPINIE
M=WEICHTIERE N=SCHWEFELDIOXID, SULFITE
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